
M E N Ú  E J E C U T I V O

Incluye entrada, plato principal, postre, café americano  o infusión.

$14.500

T A B L A  P A R A  D O S

Exquisito mix de charcutería contiene jamón serrano, salame, lomo embuchado,

chorizo vela, queso brie, queso de cabra, grissinis, frutas de la estación, mix de

aceitunas y frutos secos.

T A B L A  I B É R I C A

$17.000

T A B L A  P A R R I L L E R A

Exquisitos cortes de lomo liso de res, filete de res acompañado de longanizas

artesanales y chimichurri.

$19.000

E N T R A D A S

Cubos de pescado fresco curados en sal, cebolla morada, leche de tigre, chips de

camote y maíz cancha.

C E V I C H E  D E  P E S C A  D E L  D Í A

$9.200

Tataki de atún con sésamo tostado mixto, quinoa tricolor crocante, puré de palta con

pebre de mango grillado y cebolla morada encurtida.

T A T A K I  D E  A T Ú N  

$10.990

Suave y fresco tartar de atún con palta, piña grillada, aceite de sésamo acompañado

de tostadas.

T A R T A R  D E  A T Ú N

$10.990

Delicados cortes de locos, acompañados de pebre de palta y papas fritas en cubo.

L O C O S  L A D E R A

$13.500

Mix de setas en base de mix de hojas baby, palta grillada, aceitunas, pimentón, cebolla

morada, aderezada con limoneta.

E N S A L A D I L L A  D E  S E T A S

$8.990

Disponible de  Lunes a Domingo, desde 12.30 hasta 16.00 horas.

______________________________________________

_______________________________________________

_____________________________

Incluye entrada o postre, plato principal café americano  o infusión.

$9.500



$9.500
F I L E T E  G R I L L A D O       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

250gr

$9.500
L O M O  L I S O      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

300g.

$7.500
H U A C H A L O M O  C O C C I Ó N  L E N T A     . . . . . . . .

200gr

$7.500
P E C H U G A  D E  P O L L O  G R I L L A D A     . . . . . . . .

200gr

$7.500
L O M O  D E  C E R D O  A  L A  M I E L  M O S T A Z A     . .

200gr.

$9.500
S A L M Ó N  G R I L L A D O  C O N  A C E I T E  D E  N A R A N J A

200gr.

$8.900
P E S C A  D E L  D Í A      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

250gr.

A R R O Z  C R E M O S O  A  L A  H U A N C A Í N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

P A P A S  F R I T A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

P U R É  D E  H A B A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

P A S T E L E R A  D E  C H O C L O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

E N S A L A D A  M I X T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

V E G E T A L E S  S A L T E A D O S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

C A R N E S  Y  P E S C A D O S

__________________________________________________________

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

___________________________________________________

S U G E R E N C I A S

_____________________________________

P E S C A  D E L  D Í A  G R I L L A D A  C O N  P U R É  D E  H A B A S .

____________

$11.500

S A L T A D O  C R E M O S O

____________

$12.990

H U A C H A L O M O  C O C C I Ó N  L E N T A  C O N

P A S T E L E R A  D E  C H O C L O .  

____________

$12.990



Mix de hojas seleccionado junto a delicados cortes de pollo grillado, crutones, palta,

tomate, Cherry, dressing cesar.

E N S A L A D A  C E S A R  P O L L O

Mix de hojas seleccionado junto a camarones salteados, crutones, palta, tomate,

Cherry, dessing cesar.

E N S A L A D A  C E S A R  C A M A R Ó N

Exquisitos cortes de salmón ahumado presentados sobre un mix de hojas verdes,

pepino, tomate, Cherry, queso de cabra, crutones, aderezada con dressing de yogurt

 y finas hierbas.

E N S A L A D A  D E  S A L M Ó N  A H U M A D O

Exquisitas láminas de jamón serrano, queso de cabra, frutos secos tostados

presentado sobre un mix de hojas, rúcula, tomate cherry, cebolla crispy, aderezada

con dressing balsámico.

E N S A L A D A  D E  J A M Ó N  S E R R A N O

Mix de hojas seleccionado acompañado de palta grillada, palmitos, choclo baby,

tomate cherry, aceitunas, zucchini, crutones, pepinos frescos aderezada con dressing

de balsámico dulce.

E N S A L A D A  D E L  H U E R T O

$10.500

$11.590

$9.990

$10.500

$9.000

E N S A L A D A S

______________________________



S Á N D W I C H  Y  H A M B U R G U E S A S

Hamburguesa angus beef en pan brioche, queso cheddar, tocino, aros de cebolla,

cabolla crispy, pepinillos de la casa y salsa de la casa.

A M E R I C A N  B U R G E R

Hamburguesa angus beef en pan brioche, queso cheddar, tocino, cebolla

caramelizada, tomate, mix de hojas, pepinillos de la casa y salsa de la casa.

B U R G E R  D E L  C H E F

Not Burger en pan brioche, queso cheddar, cole slaw, aros de cebolla apanados,

tomate, mix de hojas, pepinillos de la casa y salsa de la casa.

V E G G I E  B U R G E R

Rebanadas de pan tostado, con capas de pollo grillado, tocino, lechuga, tomate y

mayonesa.

C L U B  S Á N D W I C H

$9.400

$10.500

$8.500

$10.500

_______________________________________________________________________

Tagliatelle con suave pesto de albahaca y queso parmesano acompañado de

camarones ecuatorianos salteados.

T A G L I A T E L L E  A L  P E S T O  C O N  C A M A R O N E S  S A L T E A D O S

$11.990

Pasta fresca de la casa rellena con salsa fungi(champiñón parís, callampas secas)

R A V I O L E S  C O N  S A L S A  F U N G I

$10.990

Spaghetti acompañados de una suave salsa de tomates y parmesano con vegetales de

la estación.

S P A G H E T T I  C O N  S A L S A  B O L O G N E S A  Y  P A R M E S A N O

$10.990

P A S T A S

___________________

Suave ñoqui de papa nativa, con salsa pomodoro secchi y vegetales salteados.

Ñ O Q U I S  C O N  S A L S A  P O M O D O R O  S E C C H I  Y  V E G E T A L E S

$10.500



P O S T R E S

Láminas de manzana grillada, masa de quebrada y helado de vainilla.

A P P L E  P I E

$5.500

Suave y cremoso bizcocho de chocolate con centro de chocolate fundido,

acompañado de helado de vainilla y salsa de frutos rojos.

V O L C Á N  D E  C H O C O L A T E

$5.800

Crema de limón, frutos rojos macerados en gin, crocante de sésamo y placa de

merengue.

L E M Ó N  C U R D

$6.500

Cremoso y delicado acompañado de placas de merengue.

S U S P I R O  L I M E Ñ O

$5.500

Peras pochadas en vino tinto chileno con crema pastelera, salsa de vino tinto y

merengue.

P E R A S  A L  V I N O  T I N T O

$4.500

C A F E T E R Í A

R I S T R E T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$2.600

C O R T A D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.500

E S P R E S S O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$2.600

E S P R E S S O  D O B L E . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.600

A M E R I C A N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$2.500

C A P U C C I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.800

L A T E  C L Á S I C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.300

T É . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$1.500

______________________

_____________________________



A L I W E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$11.990

C A S A S  P A T R O N A L E S . . . . . . . . . .

$14.500

S I B A R I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$15.990

S A N G R E  D E  T O R O . . . . . . . . . . . . . .

$25.000

V I N O S  P O R  B O T E L L A

E S P U M A N T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$7.800

R O N ( C O M B I N A D O ) . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

P I S C O ( C O M B I N A D O ) . . . . . . . . . . . . .

$4.500

G I N  T O N I C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$5.500

J A C K  D A N I E L S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$6.500

W I S K Y  E T I Q U E T A  R O J A . . . . . . .

$6.000

S I B A R I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$5.500

E S P U M A N T E  B R U T . . . . . . . . . . . . . . .

$3.200

B E B I D A S  Y  J U G O S

B E B I D A S  V A R I E D A D E S

$1.800

J U G O S  N A T U R A L E S

$3.200
(Frutilla- Chirimoya- Frambuesa)

A G U A  M I N E R A L  

$1.500

(Con o Sin gas)

A L I W E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

C A S A S  P A T R O N A L E S . . . . . . . . . . . . $4.500

V I N O S  P O R  C O P A

VINOS Y ESPUMANTES

_____________________________________________

__________________________________________________

D E S T I L A D O S

_______________________________

____________________________________________

J U G O S  N A T U R A L E S

$3.500

(Mango- Maracuyá)

L I M O N A D A  T R A D I C I O N A L

$3.000

L I M O N A D A  D E  M E N T A - J E N G I B R E

$3.200



A P E R O L  S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

R A M A Z Z O T T I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

$5.000

M O J I T O  S A B O R E S . . . . . . . . . . . . . . . . .

$5.000

M O J I T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

M O S C O W  M U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$6.000

D A I Q U I R I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.000

D A I Q U I R I  S A B O R . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.500

M A R G A R I T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.000

P I S C O  S O U R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.000

T E Q U I L A  S U N R I S E . . . . . . . . . . . . . . . .

$6.000

CERVEZA

C O R O N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.000

S T E L L A  A R T O I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.000

A U S T R A L  L A G E R . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$4.200

A U S T R A L  C A L A F A T E . . . . . . . . . . . . .

$4.200

A U S T R A L  T O R O B A Y O . . . . . . . . . . . .

$4.200

C U S Q U E Ñ A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$3.000

AGREGADOS

C H E L A D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$1.000

M I C H E L A D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$1.500

COCTELERÍA

__________________________

____________________

__________________________


